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Veuillez choisir un articleda la preference
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Filet de boeuf et confiture d’oignons au vinaigre
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Fromage
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Consomme maison ou Paris - soir
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Ro6ti de poisson frais du jour Souce verdurette
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Veuillez choisir un articleda la preference
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Filet mignon de boeuf au jus de morilles
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Grillé d’oreille de mer Souce aux crustacés
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