
Amuse - gueule

一口のお楽しみ

Salade de jour

本日の冷前菜

本日の温前菜

Potage du jour ou Soupe vichyssoise

本日のポタージュスープ   又は  ビシソワーズ

Filet de boeuf et confiture d’oignons au vinaigre

黒毛和牛フィレ肉のステーキ 玉葱のコンフィテュール添え

Rôti d’agneau aux herbes  Souce à la truffe

ハーブ風味の骨付き子羊のロースト　トリフソース

Panaché de poisson frais

伊豆下田の鮮魚の盛り合わせ

Dessert

ホテルパティシエより 本日のデザート

又は ou

Fromage

チーズの盛り合わせ

Café et petits fours

コーヒーと小菓子

DÎNER
ご夕食 洋食コース（スタンダード）

下記は洋食コース（スタンダード）の一例です。
季節ごとに食材や調理方法などを変更してご用意しております。

Veuillez choisir un articleda la preference

メイン料理をお選びください



Amuse - gueule

一口のお楽しみ

Salade de jou

本日の冷前菜

本日の温前菜

Consomme  maison ou Paris - soir

ビーフコンソメスープ　又は　パリ・ソワール

Rôti de poisson frais du jour Souce verdurette

伊豆の鮮魚のロースト　ヴェルデュレットソース

Filet mignon de boeuf au jus de morilles

特選黒毛和牛フィレ肉のステーキ　モリーユ茸のソース

Grillé d’oreille de mer Souce aux crustacés

下田近海アワビのグリエ　ソースクリスタッセ

Dessert

ホテルパティシエより 本日のデザート

又は ou

Fromage

チーズの盛り合わせ

Café et petits fours

コーヒーと小菓子

下記は洋食コース（アップグレード）の一例です。
季節ごとに食材や調理方法などを変更してご用意しております。

DÎNER
ご夕食 洋食コース（アップグレード）

Veuillez choisir un articleda la preference

メイン料理をお選びください


