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Craquette de foie gras et veloute d‘oegnons
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Milletfeuille de poisson cnues a larom de mandarin
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Bisque a la fondue au fromage
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Steak de longe de baeuf domestique
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Contre-filet et poisson jour
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Plat de viande du jour
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Chariot Dessert
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Café et petits fours
J—k—




Dining & B%]/@

DINER Gastronomigue

'7\\

AR FERBI—A(TvTIL—F)

THEEBI-A (T 7L —R)O—HTT,
BHCCIIAMPHMAESY R EEUCIHELTAY ST,

Craquette de foie gras et Veloute d‘oegnons
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Bisque a la fondue au fromage
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Ormeau cuit a la vapeur,sauce au foie
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Filet mignon de boeuf
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