
Lunch 11:00~14:00（L.O.） 

表示料金は消費税込の金額です。  ／   All prices are inclusive of tax.

ドリンクバー付

渡り蟹と海老のシーフードピザ
Seafood Pizza with Migratory Crab & Shrimp  

￥1,870

ソースで食べる新感覚ロール寿司と生春巻きのヘルシー
プレート。【スープ付】

ハワイアンロールと生春巻きの
サラダ風コンビプレート
Hawaiian Roll & Egg Roll ￥1,780

和牛を使ったホテル仕込みの特製ビーフカレー。
【サラダ付】

ホテル特製 和牛ビーフカレー
Wagyu Beef Curry

￥1,980
近海の魚介をふんだんに使用したシェフ特製ドリア。
【サラダ付】

シェフ特製 フィッシャーマンズドリア
Fisherman's Doria

￥1,870

たっぷりのミニトマトとドイツ産モッツァレラチーズを使用
した定番のマルゲリータ。バジルの香りをアクセントに。

たっぷりの渡り蟹と海老とホタテをのせたシーフードピザ。
魚介の風味を口いっぱいにお楽しみください。

静岡県産トマトのマルゲリータ
Margherita with Tomatoes from Shizuoka Prefecture

￥1,580
牛肉とトマトをじっくり煮込んだ自家製ソースにリコッタ
チーズでコクをプラス。【サラダ付】

パスタ ボロネーゼ
Pasta Bolongnese

￥1,780

￥1,780
肉厚なチキンをハニーマスタードソース
で焼き上げ、特製ハーブフォカッチャで
サンドしました。

￥1,980
自家製カンパーニュを使用したロース
トビーフのサンドイッチ。

￥1,780
発酵バターを100％使用したクロワッ
サンにフレッシュな野菜をサンドし
たパン屋さんの BLTサンド。

  全てにドリンクバー付
  （コーヒー、紅茶、ハーブティーなど）＋

イートイン

テイクアウト

※テイクアウトの場合は軽減税率（8％）の対象になります。

ハーブフォカッチャの
グリルチキンサンド
Herb Focaccia Grilled Chicken Sand

カンパーニュの
ローストビーフサンド
Campagne Roast Beef Sandwich 

さくさくクロワッサンの
BLT サンド

BLT Sand with Croissant

自家製サンドイッチ

足湯カウンターを備えたWAVE Gardenでも
お召し上がりいただけます！

パンも具 材も自慢！

〈ランチ 11:00~16:00 L.O. 〉

セット内容 〈 季節により内容は異なります 〉

スープ
季節の前菜



Sweets  11:00~16:00（L.O.） 

デュワーズハイボール
Dewar's Highball

￥750

グラスワイン（赤・白）
Glass of Wine （Red・White）

￥750

Alcohol　 10:00~16:30（L.O.） 
静岡麦酒（生ビール）
"Shizuoka Bakushu" Draft Beer

￥750

オールフリー ノンアルコールビール
ALL FREE Non-Alcoholic Beer

￥650

Special Drink 10:00~16:30（L.O.） 

ニューサマー オーシャン Citrus Tamurana Mocktail

ニューサマーオレンジドリンクを使用した、スパークリングノンアルコールカクテル。
￥650Ice

ピーチレモンスカッシュ Peach Lemon Squash

桃の優しい甘みとレモンの酸味がマッチした爽やかなドリンク。

ドリンクバー　 Drink bar

ドリンクコーナーからご自由にお召し上がりいただけます。

￥380

￥650Ice

Iceラズベリーソルベソーダ Raspberry Sorbet Soda

自家製ラズベリーソルベを添えたソーダ。
￥650

Drink bar 10:00~16:30（L.O.） 

表示料金は消費税込の金額です。  ／   All prices are inclusive of tax.

ラズベリーソルベソーダ ニューサマーオーシャン ピーチレモンスカッシュ

Drink　   10:00~16:30（L.O.） 

キャラメルラテ
Caramel Latte

￥650IceHot

チャイティー
Chai Tea

￥600IceHot

ココア
cocoa

￥600IceHot

IceHotカフェラテ
Cafe Latte

￥600

アップルパイ プレート
Apple Pie Plate

ケーキ各種
Cake

・バニラ ＆ バニラ
　Vanilla ＆ Vanilla

・バニラ ＆ 季節のアイスクリーム
　Vanilla ＆ Seasonal Ice Cream

￥880

各種￥390

ほんのりとシナモンが香るリンゴのコン
ポートをふんだんに詰め込んだ温かいアッ
プルパイと自家製バニラアイスの１品。

苺のクロッフル プレート
Strawberry Croissant Waffle Plate

￥1,290
サクッとしたクロワッサン生地のワッフルに、
苺と生クリームをトッピング。甘酸っぱい苺
のソースをたっぷりとかけて。

ショーケースからお選びください。

和栗のモンブランのスイーツピザ
Waguri Mont Blanc Sweets Pizza
Homemade Vanilla Ice Cream

￥1,180
パティシエ特製のカスタードクリームと
モンブランクリームを使用したデザートピザ。
バニラアイスをトッピング。

自家製アイスクリーム
Homemade Ice Cream

自
家
製
バニ
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イス添

え

★

★

※ ★印の商品は10:00 ～16:30 まで販売しております。


